A la carte

VOORGERECHT

HOOFDGERECHT

VOOR DE TAFEL

BIJGERECHT

ZEEUWSE KINGFISH
Selderij, hollandse gember, groene appel

PAPRIKA A LA BRASA
Tomaat, gerookte amandel, romesco, oregano

GASCONNE RUNDERTARTAAR + RIOFRIO KAVIAAR
Sardines XO, creme cru, pan cristal

ARTISJOK
Basilicum gremolata, gekonfijte sjalot, veldsla, Oude Rispens

ZEEDVUIVEL
Rivierkreeft, bospeen, palmkool, saus van kreeft en tandoori

PAPPARDELLE
Eekhoorntjesbrood, eikhaas, hazelnoot, kalamata olijf

WORST VAN BAAMBRUGS BIG
Groene kool, cevenne ui, cantharel en sherry jus

OPPERDOEZER GROSTL
Zolderspek, walnoot, tafelzuur, Remeker Pracht

COQUILLES UIT DE HOUTOVEN 5 STK
Bloedworst, piment d’espelette

HELE GEGRILDE NOORDZEE TARBOT 500 GR /1 KG
Kappertjes hollandaise

HELE GEGRILDE NOORDZEE ZEEBAARS 700 GR
Pil-pil, limoen

BASKISCHE KIP UIT DE HOUTOVEN 550 GR / 1.1 KG
Pepersaus, bieslook

BAAMBRUGS BIG RIBSTUK 400 GR
Charcuterie jus, BBQ prei olie

GASCONNE COTE DE BOEUF 750 GR / 1.1 KG
Jus, béarnaise

FRITES Fritessaus
SALADE Kruiden vinaigrette
PREI GRATIN Gerijpte cheddar, moutazijn

GEGRILDE SEIZOENSGROENTEN Sherry en look vinaigrette
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Onze vis, schaal- en schelpdieren zijn duurzaam en hoofdzakelijk lokaal gevangen. Zo zijn ook

onze groenten afkomstig van lokale boerderijen of van de beste producenten binnen Europa. Vlees,

wild en gevogelte worden zorgvuldig geselecteerd en zijn afkomstig uit Nederland. Wild kan hagel

bevatten. Zo houden wij vast aan ons doel om hout gestookt no-nonsense te koken.

In geval van allergieén kunt u dit doorgeven aan ons personeel.
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